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ENTREES :
- Terrine de gibier a I'Armagnac 19.00 -
- Caramel au chevreuil délices de bois a la creme de truffe 19.00 -
- Velouté de potiron, émulsion de noisettes concassées 12.00 -
PLATS:
-Noisette de chevreuil fagcon chasseur 48.50 -

Spatzlis maison et garniture d'automne*

Filet de sanglier sauce Grand Veneur 43.00 -
Spatzlis maison et garniture d'automne*

-Civet d e cerf Grand-Mére 36.50 -
Spatzlis maison et garniture d'automne*

-R6stis maison au civet de cerf facon Grand-Mére 32.50 -

*garniture d'automne : Chou braisé, choux de Bruxelles, marrons caramélisés, pommes a la
confiture d'airelles et poire au vin rouge

DESSERTS :
- Sorbet citron arrosé de grappa. 14.50-
- Creme brilée aux marrons. 12.00-
- Coupe de vermicelles 14.50-

(meringue et boule de glace vanille)

Servis de 11:30 - 14:00 / 18:30 - 22:00 vendredi-samedi 22:30
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Le Vaudois Restaurant - Brasserie - Caveau
Place dela Riponne 1
1005Lausanne
Téléphone: 021.706.40.40




